Q/QCJY

EMEMNBEESFBHLBIRA A &R E

Q/QCJY 0001S-2024
AFrHEARE: Q/QCIY 0001S-2021

BREAE

2024-08-16 %

;:F

= i

2024 - 08— 28 5L

EMEMNEBEFTEHFEBILBIRAA % fn



Q/QCJY 0001S-2024

7.

1l

it

A (P N RITR E AR VEY A (e N R ITRE & 22 4k #ilE
ARCAFAEGB/T 1. 1-2020H0 5E 8 g 1 -

T AR SO e Py 25 T BB S B R o AR ST IR R A WA AS 7R AH R 28 R ) 24T
AFRAEALEQ/QCTY 0001S—2021 GHMREEKFERI ) .

AFRAESQ/QCTY 0001S—20214HE, FEA LI T -

—— G FEFR BTN 10~24%vol;

—— [T FRAREIT N <0. 8g/L;

——HUH T AR R

—— W R E BUE 7R R S BRI T .

AFRUE AR A B LA PR A A 3 H IR R

AP R R E N RERH. FIE. GrEse. X4, BR. FEkE.
ASAHT2024908 H 16 H & A, 20244208 H 18 H S it »



Q/QCJY 0001S-2024

BREXTEAE

1 SEE

ASCAFRLE TR KT R B AARTE AT E S R Bl sy B g i A EOR L ARG
Tii RIRHIN . BRAE. AR BAE. B AR ORI

AP EE T ULIOKO IR, et G [ A A e 28108 WAF . A S iy, RA I FH A &
e R B A 2 S, B AR OB, B - K LR N B RE A, WS/ 10%v0l ~24%vol

2R
2 MEMsIAxH

TN B SCA A P S I ST R RIS 1P AL AR SO AN T R Ak ko Fe v H I 51 SR,
A2 H 0T B (R AR SE T AR SO AN H ST S, oo iiass CRIFERTA s oot &M T4
S

GB/T 191 fudsfitiz Elntrd

GB/T 1354 KK

GB 2757 il A E Kbt Z8 1R S e il I

GB 2760 a4 EZKFRHE B f A7 A br ik

GB 5009. 12 24 B briE & Pl E

GB 5009. 36 iz 4 H K hriE & il rh FL Y 1l E

GB 5009. 225 £ fh %4 E ZARME W LB I 2

GB 5009. 266 £ e 4 [E X hnitE B i o FF ) 0

GB 5749 AR K TLAE bRk

GB 7718 frh e 4 [ KARiE TlE0 e £ i b 2838 U]

GB 8951 E A EFAnE AV A FLBC I A = AR e

GB 10345 M T 7%

3 ABMZEX
ABRHEBCA 5 25 € MAREAE 3o
4 EBK

4.1 ER
4.1.1 X%k
MAFEGB/T 13541 1L 5E »

4.1.2 IRk



Q/QCJY 0001S-2024

NAFAGB 5749 H5E o
4.1.3 ;BEMh
A i 2 A HE I E .

4.2 RREEX

7T &R IHLE «
x1 REEX
oH =R
& Tt WEIEY], TREY, TCUED
A KA
RS WARIEA, 4fl, 3H1, ARk
K H% RN YL T IRR

Yo MR T 10CH, AV SRR R, 10C UL LI ROEHHE S IER .

4.3 IB{LIEFR

I FF A 2 (P E o
<2 IBiLiEtR
m A &
Wik */ (20°C %vol) 10-24
R (L) / (g/L) = 0.20
RS (LR g / (g/L) = 0.31
FLER W8/ (g/L) = 0.18
B - 2%/ (mg/L) = 10
[/ (g/L) < 0.8
HEE"/ (g/L) < 0.6
FALH " (BLHON i) / (ng/L) < 8.0
# (BLPb i) / (mg/kg) < 0.4

SET: R RS S ARSI AV S £ 1. Ovol..
2. HEE. FALYITRARIIE 100%P9RS FE 5T

5 BT
BRI A BT EGB 2760 R E .
6 E£EMIRRhIEER

NAGAGB 8951 [FIHLAE o




Q/QCJY 0001S-2024

7 RWHE

~

A REER. BER. BE5. ERY). ABRIBE. B-KIE:E
FZGB/T 10345K 52 1 5 1L 52 -

2 ERE
%GB 5009. 22581 & 1) T7 M E o

.3 Hgg
%GB 5009. 266K & 1) T7 M E o

4 B

%GB 5009. 36 HL5E 117120 52

~

N

N

7.5 %8
1%GB 5009. 1280 5% ) 77 10 28 o
7.6 BRI

FEAR AR E IR 7RI E

8 TGN
8.1 Z4H3l

[ —HERk2) 5t FERE, BEEERIRE. S IR AR R B = oA — it
8.2 Iht¥

L B 2 KR E I BHLARE SRS R Bk . SRR S 2t 1
Bk, 147

8.3 W KIE

3.1 BRT AR LA TR AR I A AR HEREAT ) e, RIS S AR AT .
3.2 W) KIGTUH AEE R, W, SR, A AR OB, B-IRCEE. BERY. WEE. $E

En © ®

8.4 BIKiGIE

8.4.1 IEHAR, MR LEHT IR, A FIIENZ—K, R TR R
a) A e, B
b)  EEFHPRIEOCHE T2 AT BER M ) 7 5 5 S
o) A= 3ANH UL EH IR E AR
d)  BEXE e E T T A AR 58 R R .
8.4.2 JuAbRE 4.2, 4.3 15 MUE I H HEATH L .



Q/QCJY 0001S-2024
8.5 FIEXN

8.5.1 AiRIl HAG I £ AT & ARARUEZIRIT,  WANZHE fh 54
8.5.2 HIGAS RUIRA AT EARUEERIT, AT FOF AL S (5 e AT A, R A 45 R AT
ERREEORI, FE LI OB IR AR S RAA T H AT & AP ORI, WARZHE P AN G

9 BFE. FE. B8R, T EMNKRRH

9.1 |BRE. FE

9.1.1 FREMNFE GB 7718, GB 2757 I E -
9.1.2 AXEAEEEIRFENTTS GB/T 191 BIHUE .

9.2 A%

9.2.1 FEMBEIEREBNTEER ARG M E. BENEE. FH. TER.

9.2.2 FAUBEMRIN S EF A XL ePRERUE ESR, NMIgFSEE%4e. PA. B EER M
Bl A BAK.

9.2.3 HHEENTEEZFALME,

9.3 Iinifi

9.3.1 i LEPNIER. A T
9.3.2 iEEPRERERE. BRE. B, BN BHMNAN 5E . HBE. G RWEGERE R R RN
Yy IR IS 5 .

9.4 iz
9. 4.1 FRENICAET LR EEN, FENNMER. BEX. T, JHaPE. B, Bidl. B
Bt -

9.4.2 AR, AF. AR, B ZEN. 54 dUEER 0 o5 R Y 5 E AR
9.4.3 LA B T e T, B SR (A A B B NOK T 15em,  HERD i ARESTHT AN
WO .




	前  言
	超低度米香型白酒
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	4　要求
	4.1　原料
	4.1.1　大米
	4.1.2　加工用水
	4.1.3　酒曲

	4.2　感官要求
	4.3　理化指标

	5　食品添加剂
	6　生产加工过程中卫生要求
	7　检验方法
	7.1　感官要求、总酸、总酯、固形物、乳酸乙酸、β-苯乙醇
	7.2　酒精度
	7.3　甲醇
	7.4　氰化物
	7.5　铅
	7.6　食品添加剂

	8　检验规则
	8.1　组批
	8.2　抽样
	8.3　出厂检验
	8.3.1　每批产品应由本厂质量检验部门按本标准进行出厂检验，检验合格方可出厂。
	8.3.2　出厂检验项目为感官要求、酒精度、总酸、总酯、乳酸乙酯、β-苯乙醇、固形物、甲醇、净含量。

	8.4　型式检验
	8.4.1　正常生产时，型式检验每半年进行一次，有下列情况之一时，应进行型式检验：
	8.4.2　按本标准4.2、4.3和5规定的项目进行检验。

	8.5　判定规则
	8.5.1　全部项目检验结果符合本标准要求时，则判该批产品合格。
	8.5.2　检验结果如果有不符合本标准要求时，可重新在该批产品中加倍抽样进行复检，如复检结果符合标准要求时，判定


	9　标签、标志、包装、运输、贮存和保质期
	9.1　标签、标志
	9.1.1　标签应符合GB 7718、GB 2757的规定。
	9.1.2　包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。

	9.2　包装
	9.2.1　产品包装容器应符合国家卫生标准和有关规定。包装应密封、牢固、无渗漏。
	9.2.2　包装材料应符合国家有关安全标准的规定和要求，应选择符合安全、卫生、环保要求的包装材料，无不良气味。
	9.2.3　净含量应符合国家有关规定。

	9.3　运输
	9.3.1　运输工具应清洁、卫生、干燥。
	9.3.2　运输中应注意轻装、轻卸、防晒、防雨；运输时不应与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输。

	9.4　贮存
	9.4.1　产品应贮存于专用的食品仓库内，库内应清洁、通风、干燥，并有防尘、防蝇、防虫、防鼠等设施。
	9.4.2　产品不应与有毒、有害、有异味、易变质、易腐败、易生虫等影响产品质量的物品共同存放。
	9.4.3　产品不应直接接触墙面或地面，离地面、墙面间的距离应大于15cm，堆码高度以能抗挤压和提取方便为宜。




